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DIE BARBECUE WELTMEISTER 2004 & 2005 MIT
JOE’S BARBEQUE SMOKER®

Seit mehr als 20 Jahren beschäftigen wir uns mit dem Thema Grillen und Barbecue. 
Gegrillt wird fast überall auf der Welt, wenn auch auf unterschiedlichste Art.
So ist es uns auf unzähligen Reisen und Events gelungen, im Laufe der Zeit einen 
großen Erfahrungsreichtum zum Thema Barbecue zu sammeln.

Seit 1996 entwickeln und produzieren wir Joe’s Barbeque Smoker® und Zubehör
in einer Qualität die beispielhaft ist – eben “Made in Germany“.
Die von uns hergestellen Joe’s Barbeque Smoker® sind in ihrer einzigartigen 
Qualität und Ausführung ganz auf die Bedürfnisse und Wünsche der zahlreichen 
Barbecue-Fans weltweit zugeschnitten. Zahlreiche Preise und Weltmeistertitel 
sprechen für sich.

Mit unserem hochwertigen Zubehör sowie delikaten Grillgewürzen und Marinaden 
bringen wir den Weltmeister-Geschmack auch zu Ihnen nach Hause.
Lassen Sie sich von der Qualiät und Auswahl unseres Sortiments begeistern!

Ihr
Rumo Barbeque-Team
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RUMO KUGELGRILL „PROMO“
Porzellanemaillierter Kugelgrill mit Aschetopf zum direkten und indirekten Grillen, aus 
1 mm Stahlblech. Durchmesser 47 cm, Farbe: schwarz.

Produkt: Art.-Nr.:  VE:

Rumo Kugelgrill “Promo” Ø 47 cm, schwarz JB - P47S 10

QUALITÄTSMERKMALE:
• 5 Jahre Garantie (ausgenommen Modell 

Promo)
•  stabile Konstruktion aus 1 mm Stahlblech
• einfach zu bedienender Aschetopf
• einbrennemailliert bei 865° C
• porzellanemailliertes Grillrost
• engmaschiges Holzkohlerost
• Beine und Lüftungsschieber aus 

dauerhaftem rostfreiem Aluminium
• bruchfeste und witterungsbeständige Räder
• einfache Montage, kein Schrauben nötig

RUMO KUGELGRILL „DELUXE“
Porzellanemaillierter Kugelgrill mit 
Aschetopf zum direkten und indirekten 
Grillen, aus 1 mm Stahlblech, mit
porzellanemailliertem Grillrost,
einfaches Nachlegen der Holzkohle
möglich, mit 5 Jahren Garantie.

Rumo Kugelgrill Deluxe erhältlich in
47 cm Durchmesser:

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Rumo Kugelgrill Deluxe Ø 47 cm
schwarz JB - DL47S 1
blau JB - DL47B 1
grün JB - DL47G 1

RUMO KUGELGRILL
Holzkohle Kugelgrill mit Aschetopf aus 1 mm Stahlblech, mit Garantie. 
Aus europäischer Produktion, zertifiziert nach ISO 9002 und ISO 14001.
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RUMO KUGELGRILL ZUBEHÖR
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Edelstahl-Tropfschale JS - 33617 10
Holzkohlehalter (1 Paar) JB - KH 10
Abdeckhaube 47 cm JB - 1850-C 12
Abdeckhaube 57 cm JB - 2250-C 12



Die einzigartige Beschaffenheit des 
Original Grill Pad™ ist luftdurch lässig 
und verhindert die Moosbildung 
zwischen der Grill unterlage und dem 
Boden belag. Rutschfest und mit
strukturierter Oberfläche.

Platzieren Sie den Original Grill Pad™ 
bequem unter Grillgerä ten, Kochern, 
Räucheröfen und Kaminen.
Hitzebeständig bis ca. 125 ° Celsius 
und wasserbeständig.

Flexibler Fiber-Zement-Verbund, leicht 
und dauerhaft.
Einfach zu verstauen, wenn er nicht 
benötigt wird.

Geliefert im Verkaufsdisplay mit je 5 Pads. Farbe: braun

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Grill Pad™ rund, ca. Ø 75cm D - GP30 5
Grill Pad™ rechteckig, ca. 107 x 78cm D - GP42 5

THE ORIGINAL GRILL PAD™

Die patentierte Grillunterlage aus den USA
Der Original Grill Pad™ schützt Bodenbeläge vor Verunreinigungen durch Fett, Asche 
und Glut. Leichter Fiber-Zement-Verbund, hitzebeständig bis ca. 125°C.

Jetzt auch in rechteckiger Form,
ca. 107 x 78 cm, erhältlich.
Ideal für Gas- oder große Grillgeräte.
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JACK DANIEL’S™

WOOD SMOKING CHIPS
Räucherholz, zu 100% aus Alterungsfässern der Jack 
Daniel’s™ Destillerie hergestellt. Verleiht Ihrem Barbecue 
das einzigartige Aroma des Jack Daniel’s™ Tennessee 
Whiskey.
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JACK DANIEL’S™
WOOD SMOKING CHIPS
Produkt: Art.-Nr.: VE:
ca. 1 kg JD-SW 12

JACK DANIEL’S™
1/2 BARREL DISPLAY
Produkt: Art.-Nr.: VE
Inhalt 48 Beutel  JD-Display 1 

UND SO WIRD’S GEMACHT...
1. Legen Sie die Jack Daniel’s™ Wood Smoking 

Chips ca. 30 min in Wasser. Anschließend 
geben Sie die feuchten Chips auf die heiße 
Holzkohle. Während die Chips rauchen, wird 
das Grillgut aufgebracht.

2. Benutzen Sie trockene Jack Daniel’s™ Wood 
Smoking Chips und geben diese auf die heiße 
Holzkohle. Wenn die Flamme erloschen ist, 
bringen Sie Ihr Grillgut auf.

3. Bei Elektro- bzw. Gasgrill; Chips 30 min 
in Wasser legen, die feuchten Chips in 
Aluminium-Folie einrollen und die Enden 
geöffnet lassen. Geben Sie diese auf die 
Lavasteine oder den Grillrost.

ORIGINAL JACK DANIEL’S™ 
FASS
Ganzes Fass, Maße: ca. 90 x 60 cm,
Gewicht: ca. 60 kg

Art.-Nr.: VE:

JD - BA1 4

ORIGINAL 
JACK DANIEL’S™ FÄSSER
aus den USA
In Lynchburg/Tennessee befindet sich die legendäre Jack Daniel’s™  Distillery - und 
genau von dort stammen diese Fässer. Jedes Fass versehen mit einem Stempel der 
Jack Daniel’s™  Distillery, jedes Fass ein Unikat…

JACK DANIEL’S™ KÜBEL
Halbes Fass, ideal als
Pflanzkübel.
Maße: ca. 45 x 60 cm
Gewicht: ca. 28 kg 

Art.-Nr.: VE:

JD - BA2 14

LIMITIERT!
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JACK DANIEL’S™ 

SMOKING PELLETS
Hergestellt aus der Filterkohle der
Jack Daniel’s™ Distillerie.

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Jack Daniel’s™
Smoking Pellets BD-5001 12

GUSSEISEN-RÄUCHERBOX
Massive Räucherbox zur Aufnahme der 
Räucherpellets.

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Gusseisen-
Räucherbox BD-5007 6

BBQr’s DELIGHT™ 
VERKAUFSDISPLAY
Das Verkaufsdisplay ist bestückt mit
36 Beuteln BBQr’s Delight™ Wood 
Smoking Pellets. Ideal für jede 
Ausstellung.

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Verkaufsdisplay BD-5020 1

KEIN EINWEICHEN MEHR NÖTIG – 
 SOFORT  GEBRAUCHSFERTIG!

SUPER SMOKER SET (5-TLG.)
Beinhaltet Jack Daniel’s™-, Hickory-, 
Mesquite- und Apfel-Smoking-Pellets
und eine Gusseisen-Räucherbox.

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Super Smoker Set BD-5010 6

BBQr’s DELIGHT™ SMOKING PELLETS
Erhältlich in 6 köstlichen Geschmacksrichtungen für würziges Raucharoma. Jetzt endlich auch vom
Gas- und Elektrogrill, geeignet für jeden herkömmlichen Grill. Mit den unterschiedlichen Holzsorten
aromatisieren Sie Fisch, saftige Steaks, Geflügel, Lamm und vieles mehr.
Einfach und sparsam in der Anwendung, intensiv im Geschmack und 100% natürlich. Inhalt je 450 g.

BBQr’s DELIGHT™

MESQUITE PELLETS
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Mesquite Pellets BD-5003 12

BBQr’s DELIGHT™

SUGAR MAPLE PELLETS
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Sugar Maple Pellets BD-5006 12

BBQr’s DELIGHT™

APFEL PELLETS
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Apfel Pellets BD-5005 12

BBQr’s DELIGHT™

KIRSCH PELLETS
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Kirsch Pellets BD-5004 12

BBQr’s DELIGHT™

HICKORY PELLETS
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Hickory Pellets BD-5002 12



JOE’S BARBEQUE & GRILL
Ob nur als Feuerstelle genutzt oder zum Grillen – alles ist möglich.
Aus massivem Stahl gefertigt, werden Ihnen diese Produkte ein 
Leben lang Freude bereiten.

JOE’S HALF BARREL
Grill zum direkten Grillieren, aus
massivem Stahl, mit Edelstahlrost
und abnehmbaren Beinen.

Gewicht: 42 kg
Maße (L x B x H): 95 x 55 x 74 cm
Grillfläche: 75 x 40 cm

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Joe‘s Half Barrel JS-33640 2

JOE’S FIREPIT
Massive Feuerstelle mit Öse für 
Schwenkarm, (B x H) 90 x 95 cm

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Joe’s Firepit JS-33610 2
Schwenkarm JS-33609 1

JOE’S CAMPFIRE
Bereiten Sie Ihre Speisen ganz im 
Stil der alten Wild West Tradition zu 
oder nutzen Sie den Campfire einfach 
als Feuerstelle. Schon Johnny Cash 
wurde von dem urigen Flair dieser 
Feuerstellen inspiriert und schrieb
seinen Song “Ring of Fire“.
Joe’s Barbeque bietet den Campfire, 
mit Schwenkarm für den Chili- oder 
Bohnen-Topf und einen verstellbaren 
Grillrost aus Edelstahl.

Gewicht: 42 kg
Maße (B x H): 70 x 85 cm
Grillfläche: ø ca. 50 cm

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Joe‘s Campfire JS-33600 2 JO
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Zubehör:
Schwenkarm

„BARBECUE“-BUCH
Ein Muss für jeden Barbecue Fan. 
„Barbecue“ - das Buch von Steven 
Raichlen, dem Grill-Guru aus den USA 
gibt sowohl dem Anfänger sowie dem 
Profi wichtige Tips und Informationen 
rund ums Grillen. Die richtigen Techniken 
– Klassische und neue Rezepte für per-
fektes  Grillen.

504 Seiten, über 800 Abbildungen, 
durchgehend vierfarbig, 20,2 x 23,2 cm,
Softcover, deutsch

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Barbecue-Buch JS - 8000 10
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SLOPPY JOE
Sie benötigen Platz für einige 
Hamburger mehr... dann ist der Sloppy 
Joe genau das Richtige. In bewährter 
Qualität gefertigt, hält der massive 
Stahl die Hitze enorm konstant. 
Inklusive Thermometerport, Fettablauf 
und Edelstahlrosten. Thermometer und 
Frontablage als Zubehör erhältlich.

Gewicht: 85 kg
Maße (L x B x H): 115 x 55 x 145 cm
Grillfläche: 70 x 40 cm

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Sloppy Joe JS-33650 2
Thermometer JS-3000 1
Frontablage JS-33760 1

16“ TRADITION
Barbeque Einsteigergerät mit 
einer Stahlstärke von 5 mm, inkl. 
Edelstahlrosten in der Garkammer
(5 mm), Frontablage sowie 
Bodenablage und Schürhaken.

Gewicht: 110 kg
Maße (L x B x H): 145 x 60 x 140 cm
Grillfläche: 70 x 40 cm

Produkt: Art.-Nr.: VE:

16" Tradition JS-33750 2

LITTLE JOE
Der kleinste Joe´s Barbeque Smoker®

für das direkte Grillieren und zum 
Räuchern, aus massivem Stahl.
Mit dem bewährten Lüftungssystem 
gelingt jedes Grillgut.

Gewicht: 45 kg
Maße (L x B x H): 80 x 55 x 109 cm
Grillfläche: 40 x 40 cm

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Little Joe JS-33655 2

JOE’S BARBEQUE & GRILL

Zubehör:
Frontablage



JOE’S BARBEQUE SMOKER® - DAS ORIGINAL
WELTMEISTER-GRILL SEIT 1996
Nicht nur in den USA ist Barbecue ein Sport – immer mehr Europäer
schwärmen von den Grill-, den Barbecue- und Räucherstücken die aus
dem Original Joe’s Barbeque Smoker® kommen.
Mit diesem Grillsystem können Sie Grillen, Backen, Barbecuen und 
Räuchern mit unübertrefflichem Geschmack.

Das Besondere am
Joe’s Barbeque Smoker® ist das
raffinierte Zwei-Kammer-System,
das die schonenden Garzeiten 
ermöglicht.
Bei Temperaturen von 90 bis 130° C 
wird das Bratgut indirekt über
längere Zeit gegart, kein herab-
tropfendes Fett gelangt mehr in 
die Glut und verbrennt - gesundes 
Grillvergnügen für die ganze Familie. 

Auf den nachfolgenden Seiten
erhalten Sie einen Produktüberblick 
der Joe’s Barbeque Smoker®.
IN REINER HANDARBEIT GEFERTIGT 
- QUALITÄT FÜR GENERATIONEN.
Gerne fertigen wir Ihren Joe’s 
Barbeque Smoker® nach Ihren 
Wünschen. JO
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JOE’S BARBEQUE SMOKER®

16’’ WILD WEST
Der Klassiker unter den Joe’s Barbeque 
Smokern®. Mit diesem Grillsystem 
können Sie barbecuen, grillieren, 
räuchern, backen oder auch kochen. 
Aus dickwandigem Stahl gefertigt, wird 
Ihnen Ihr Joe’s Barbeque Smoker® ein 
Leben lang Freude bereiten.
Front- und Holzablage nachrüstbar. 
TÜV geprüfte Sicherheit.

Gewicht: 150 kg
Maße (L x B x H): 150 x 60 x 140 cm
Grillfläche: 71 x 40 cm

Produkt: Art.-Nr.:

16’’ Wild West JS - 33755
Frontablage JS - 33760
Holzablage JS - 33761
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Rauchabzug

Garkammer

Luft-
einlaß

Feuerbox

Die durch das Feuer 
erzeugte Hitze und der 
Rauch ziehen in die 
Garkammer

Die Hitze und der Rauch verteilen sich 
gleichmäßig in der Garkammer.

Funktionsschema

JOE’S BARBEQUE SMOKER ® QUALITÄTSVORTEILE:

• Alle Joe‘s Barbeque Smoker® werden in unserer eigenen Produktion aus 6,5mm 

starken Stahlrohr von Hand gefertigt.

• Die vom Stahlrohr geschnittenen Eisenräder garan tieren Stabilität und Rundlauf, 

anders als Räder aus Flacheisen.

• Alle Kanten und Anbauteile werden verschliffen, keine Verletzungsgefahr durch 

scharfe Kanten!

• Joe‘s Barbeque Smoker® werden vor dem Lackie ren in eigener Anlage sand-

gestrahlt, um alle Ver un reinigungen zu entfernen. Dadurch haftet die hitze-

beständige Farbe besser.

• Joe‘s Barbeque Smoker® werden mit einer 850 °C hitzebeständigen qualitativ 

hochwertigen deutschen Markenfarbe lackiert.

• Joe‘s Barbeque Smoker® besitzen massive Edelstahl roste mit einer Stabdicke von 

6 mm, ein stabiles Feuer rost aus 16 mm Stabeisen.

• Joe‘s Original Edelstahl Thermometer aus den USA.

• Joe‘s Barbeque Smoker® besitzen verschraubte Lüf tungs schieber, Schließriegel und 

massive Buchen holzgriffe mit Metallbolzen.
 So ist ein einfacher Aus tausch möglich.

 Joe‘s Barbeque Smoker® bietet Ihnen TÜV geprüfte Sicherheit mit GS-Zeichen.

 Joe Davidson (Founder of Oklahoma Joes) ist begeistert von

 der Qualität unserer Produkte und ein guter Freund unseres Hauses.

 Made in Germany

!!

Joe’s Barbeque Smoker® bringen Ihnen das echte Barbeque-Feeling
nach Hause. Auch heute noch werden sie in reiner Handarbeit gefertigt. 
Davon können Sie sich bei einem Besuch in unserer Produktionsstätte 
überzeugen. TÜV geprüfte Sicherheit - Qualität für Generationen.

!



JOE’S BARBEQUE SMOKER®

16’’ JOE’S SPECIAL
Das meistverkaufte Modell für Sie und 
Ihren Garten! Alles, was Sie sich wünschen
wird mit diesem perfekten und schönen
Barbeque Smoker geliefert. Mit Front-
ablagetablar, Thermometer, massiven 
Wild West Metallrädern, Koch platte auf 
der Feuerbox, Ablagetablar für das Holz, 
Öse für Schwenkarm und vielem mehr.
TÜV geprüfte Sicherheit.

Gewicht: 160 kg
Maße (L x B x H): 155 x 80 x 140 cm
Grillfläche: 71 x 40 cm
 und 35 x 40 cm

Produkt: Art.-Nr.:

16’’ Joe’s Special  JS - 33900

An diesem fest 
installierten 
Thermometer 
lesen Sie die 
Temperatur 
bequem und 
einfach ab.

16’’ LONGHORN
Die verlängerte Ausführung des 
beliebten Joe’s Special mit größerer
Grillfläche und Feuerbox, bietet mehr 
Raum für Speisen und Beilagen. 
Zusätzlich besitzt diese festverschweißte
Version zwei Frontablagen und eine 
größere Ablage für das Brennholz. 
Selbstverständlich ist auch dieser Joe’s 
Barbeque Smoker® TÜV geprüft und 
garantiert problemloses und sicheres 
Barbequen.

Gewicht: 200 kg
Maße (L x B x H): 195 x 85 x 147 cm
Grillfläche: 100 x 40 cm
 und 40 x 40cm

Produkt: Art.-Nr.:

16’’ Longhorn JS - 33950

Auch als 20” Longhorn erhältlich:
Gewicht: 245 kg
Maße (L x B x H): 195 x 90 x 152 cm
Grillfläche: 109 x 50 cm

Produkt: Art.-Nr.:

20’’ Longhorn JS - 33850 JO
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SCHWENKARM
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Schwenkarm JS - 8016 1

MASSIVER DECKELHALTER
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Deckelhalter JS - 2819 1

Grillflächen:
100 x 40 cm und
5 Rundroste mit Ø 40 cm

JOE’S BARBEQUE SMOKER® 
CHUCKWAGON®

DIE GRILLMETHODEN:

BARBECUEN  (90–160°)
d.h. das Feuer befindet sich 

in der seitlich angebrachten 
Feuerbox und Sie barbe-
cuen Ihre Köstlichkeiten 
auf niedriger Temperatur. 
Verwenden Sie möglichst 

Fruchtbaumholz. Lassen Sie 
den Feuerboxdeckel geöffnet 

und das Resultat ist einzigartig. 
Kein Austrocknen, kein Fettbrand und 

kein Wenden des Grillguts mehr nötig, mit 
viel Geschmack und enorm saftig.

INDIREKT GRILLIEREN  (160–300°)
d.h die Glut wie bei „barbecuen” seit-
lich (jedoch mit geschlossenem Feuer-
boxdeckel) auf hoher Temperatur.

RÄUCHERN (60–90°)
d.h. die Glut wird gleich wie beim barbe-
cuen eingesetzt, nur werden dabei alle 
Lüftungsklappen ge schlos sen und es 
entsteht eine starke Rauch ent wicklung. Mit 
der Auswahl der Holz sorte können Sie die 
Rauch in ten  sität und die Ge schmacks   rich-
tung be stim men.

GRILLIEREN (160–300°)
d.h. die Glut (Holz oder Holzkohle) befindet 
sich direkt unter dem Grillgut.

KOCHEN
Auf der Kochplatte, dem Garkammer- 
und Feuerbox-Grillrost oder mittels 
Schwenkarm über der Feuerbox können 
sie in Töpfen, Pfannen und Kesseln 
alle Speisen zubereiten. In unserem 
Zubehörsortiment finden sie eine reich-
haltige Auswahl an traditioneller Lodge™ 
Gusseisenware. 

16’’ CHUCKWAGON®

Das Multitalent unter den Joe’s 
Barbeque Smokern®; mit seiner
zusätzlichen senkrechten Gar-/ 
Warmhaltekammer bietet er genü-
gend Raum für größere Gesellschaften. 
Mit dem Chuckwagon® können Sie ent-
weder viele Portionen einer Speise zube-
reiten, gleichzeitig unterschiedlichste 
Speisen mit verschiedenen Temperaturen 
zubereiten oder warm halten. Die große 
Feuerbox ermöglicht Ihnen eine feine 
Steuerung der Hitze. Garen Sie z.B. 
Fleisch, Fisch, Gemüse und Bei lagen 
gleichzeitig – und dazu noch ein fruch-
tiges Dessert! TÜV geprüfte Sicherheit.
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Rauchabzug

Warmhaltekammer

Garkammer

Luft-
einlaß

Feuerbox

Die durch das Feuer 
erzeugte Hitze und
der Rauch ziehen in
die Garkammern

Die Hitze und der Rauch verteilen sich
gleichmäßig in den Garkammern.

Funktionsschema

Gewicht: 260 kg
Maße: 200 x 90 x 200 cm

Produkt: Art.-Nr.:

16“ Chuckwagon® JS - 33800

Auch als 20” Chuckwagon® erhältlich.
Produkt: Art.-Nr.:

20’’ Chuckwagon JS - 33820



20’’ CHUCKWAGON® 

CATERING
Der 20“ Chuckwagon® ist sehr gut 
für den Einsatz im gewerblichen 
Bereich geeignet. Ob im Biergarten, 
beim Catering oder auch für private 
Feste bietet der 20“ Chuckwagon® 
ausreichend Platz. Aufgrund seiner 
Gar- und Räucherkammer können Sie 
verschiedene Speisen auf unterschied-
lichen Temperaturen zubereiten. Mit 
einmaligem Hitzeverteilungssystem, 
TÜV geprüfte Sicherheit.

24’’ CHUCKWAGON® 

CATERING
Solide Stahlverarbeitung aus 6,5 mm
starkem Stahlrohr, einmaliges 
Hitzeverteilungssystem mit Grillin Box 
und Konvektionsrohr. Das neuartige 
Design erleichtert die Reinigung der 
Garkammer enorm. Sandgestrahlt 
und mit einer 850°C hitzebeständi-
gen Farbe beschichtet. Garkammer 
und Räucherkammer sind von 
einem Standpunkt aus bedienbar; 
Gegengewicht am Garkammerdeckel 
für leichtes Öffnen des Deckels. 
Komplett mit Edelstahlrosten 
bestückt (6 mm Stabstärke), 4 
Rostebenen in der senkrechten 
Räucher- und Warmhaltekammer. 
Massives Feuerboxrost aus 16 mm 
Stabeisen. Zweite Grillrostebene in der 
Garkammer, die untere Rost ebene
ist durchlaufend. Ideale Temperatur-
kontrolle  durch Dual Damping System, 
Edelstahlthermometer an Gar- und 
Räucherkammer.
TÜV geprüfte Sicherheit mit GS-Zeichen.

JOE’S BARBEQUE SMOKER® 
CHUCKWAGON® CATERING
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Gewicht: 360 kg
Grillfäche Garkammer: 100 x 50 cm
Feuerbox: 40 x 50 cm
Rauchrohr: 5 Rundroste,
 mit je ø 50 cm
Maße (L x B x H): 215 x 90 x 215 cm

Produkt: Art.-Nr.:

20“ Chuckwagon® Catering JS - 33821

Gewicht: 600 kg
Grillfäche Garkammer: 165 x 60 cm
Feuerbox: 40 x 60 cm
Rauchrohr: 4 Rundroste,
 mit je ø 60 cm
Maße (L x B x H): 240 x 100 x 235 cm

Produkt:  Art.-Nr.:

24“ Chuckwagon® Catering JS - 33824



Joe’s Barbeque Smoker® Trailermodelle sind ideal für Catering, Barbeque Enthusiasten, Erlebnis-Gastronomie, Vereine u.v.m.. 
Sie bieten ein Optimum an Komfort und Mobilität mit der bekannten Original Qualität und bestem Preis-Leistungs-Verhältnis.
Alle Joe’s Trailermodelle werden in reiner Handarbeit gefertigt, jeder ein Unikat. Diese Joe’s Barbeque Smoker® besitzen ein neu-
artiges Hitzeverteilungs-System, mit dem Sie die Temperatur genau steuern können und welches einfach zu reinigen ist. Zudem 
sind die Joe’s Trailermodelle mit einer sogenannten Grilling Box, größeren Frontablagen und einer zweiten Grillrostebene ausge-
stattet. Die Trailer sind feuerverzinkt, mit abnehmbarer Beleuchtungseinheit, Materialbox mit Ausziehtisch, Automatikstützrad, 
Auflaufbremse, u.v.m., Tempo 100-Vorbereitung möglich.

Gerne fertigen wir Ihr Joe’s Barbeque Smoker® Wunschmodell nach Ihren Vorstellungen.

24’’ EXTENDED CATERING 
SMOKER TRAILER
Ausgestattet mit doppelter Garkammer-
tür und Catering-Einsatz. Inkl. Hitze-
verteilungssystem, Grilling Box, zweiter 
Rostebene und 3 Rostebenen in der 
Rauchkammer.

Produkt: Art.-Nr.:

24“ Extended Catering
Smoker Trailer JS - 24EXSMT

Maße (L x B x H): 512 x 163 x 245 cm
Grillfläche: 175 x 60 cm,
 150 x 40 cm,
 3 x Ø 60 cm
Gewicht: 975 kg 
zul. Gesamtgewicht: 1300 kg

20’’ JOE’S BARBEQUE 
SMOKER® TRAILER
Der 20’’ Joe’s Barbeque Smoker® Trailer 
bietet den optimalen Einstieg.

Produkt: Art.-Nr.:

20’’ Smoker Trailer JS - 20SMT

Maße (L x B x H): 425 x 165 x 215 cm
Grillfläche: 100 x 50 cm
 4 x Ø 50 cm
Gewicht: 610 kg
zul. Gesamtgewicht: 900 kg

JOE’S BARBEQUE SMOKER® TRAILER
Professionelle Catering Trailer mit TÜV-Gutachten
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30’’ CHAMPIONSHIP TRAIN
Im Stil eines alten Western-Zuges. 
Mit doppelter Garkammertür und 
geschlossener Feuerbox. Inkl. Catering 
Ausstattung. Nur auf Sonderbestellung!

Produkt: Art.-Nr.:

30’’ Championship Train,
inkl. Anhänger JS - 30TRAIN

Maße (L x B x H): 450 x 90 x 245 cm 
Grillfläche: 270 x 80 cm, 
 200 x 60 cm
Gewicht: 2500 kg

BITTE BEACHTEN SIE UNSERE PREISE UND LIEFERZEITEN! WEITERE SONDERMODELLE AUF ANFRAGE ERHÄLTLICH.



JO
E’

S 
B

A
R

B
EQ

U
E 

SM
O

KE
R

®
  
ZU

B
EH

Ö
R

SCHWENKARM FÜR SMOKER
Ideal zum Kochen von Suppen, Risotto, 
Kaffee in Lodge™ Gusseisen-Kochwaren,
höhenverstellbar.

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Schwenkarm JS - 8016 1

SCHNEIDEBRETT MIT LOGO
Ideal für Joe’s Barbeque Smoker®

Maße (L x B x H): 62 x 33 x 2,5 cm

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Massives Schneidebrett
mit Logo und Fettrinne JS - 2815 1   

DECKELHALTER
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Massiver Deckelhalter JS - 2816 1
mit Spiralgriff für Gartenmodelle 

Massiver Deckelhalter JS - 2819 1
mit Spiralgriff für Chuckwagon

CHUCKWAGON DINNER BELL
Hiermit rufen Sie all Ihre Lieben zum 
Essen –aber Vorsicht, gleichzeitig auch 
ihre Nachbarn!

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Chuckwagon Dinner Bell JS - 2817 1

JOE’S WOODPLACE
Zur Lagerung Ihres Kamin- und 
Brennholzes. Extra massive Ausführung.

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Joe’s Woodplace JS - 2810 1

ABDECKHAUBEN
Produkt: Art.-Nr.: VE:

für 16“ Special und
16” Wild West  JS - 2813 1
für 16” Chuckwagon JS - 2814 1

JOE’S GOURMET COOKING 
WOOD
Unser Favorit für echtes Barbeque, 
verleiht dem Grillgut den typischen 
Barbeque-Geschmack. 100% natürliches 
Buchenholz mit geringer Restfeuchte, 
anfeuer trocken. Mit Joe’s Gourmet 
Cooking Wood gelingt jedes Barbeque. 
Inhalt pro Sack: ca. 30 kg

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Joe’s Gourmet
Cooking Wood JS-2500 20

JOE’S BARBEQUE SMOKER® ZUBEHÖR

JOE’S BARBEQUE SMOKER®

FARBSPRAY
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Joe’s Barbeque Smoker®

Farbspray JS - 4000 6

3“ EDELSTAHL THERMOMETER
Bimetall-Thermometer von 10 - 260°C mit 
Einteilung Smoking, BAR-B-Q und Grilling.

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Thermometer 3’’ dia. JS - 3000 1



RUMO BARBEQUE ZUBEHÖR

PREMIUM BAR-B-Q 
HANDSCHUH
Schwerer Lederhandschuh, gefüttert, 
Farbe rot mit Logo (Paar)

Produkt: Art.-Nr.: VE:
Handschuh mit
Logo (Paar) L - A5 - 2 12
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PREMIUM GRILLBESTECK,
4-TLG. IM KOFFER
4-tlg. Grillbesteck, Edelstahl/Rosenholz. 
Bestehend aus Zange, Wender, Gabel 
und Messer. Hochwertige Verarbeitung. 
Bestecklänge ca. 50 cm.

Produkt: Art.-Nr.: VE:

4-tlg. Grillbesteck
(im Koffer) JS - 35000 4

REINIGUNGSBÜRSTE
Reinigungsbürste aus Holz,
mit Messingborsten und Klinge,
lange Ausführung, ca. 47 cm

Produkt: Art.-Nr.: VE:
Reinigungsbürste JS - 35020 12

SAUCEN PINSEL
Abgewinkeltes Design mit Holzgriff 
und Aufhänger. Länge ca. 43 cm

Produkt: Art.-Nr.: VE:
Saucen Pinsel JS - 33613 10

SUPER FLIPPER
Bratenwender und Wendehaken in 
einem. Ersetzt Grillgabel, Messer, 
Zange und Wender. Patentiert. 
Edelstahl/Holz; Länge: ca. 49 cm

Produkt: Art.-Nr.: VE:
Super Flipper JS - 33612 6

„BARBECUE“-BUCH
Ein Muss für jeden Barbecue Fan. 
„Barbecue“ - das Buch von Steven 
Raichlen, dem Grill-Guru aus den USA 
gibt sowohl dem Anfänger sowie dem 
Profi wichtige Tips und Informationen 
rund ums Grillen. Die richtigen Techniken 
– Klassische und neue Rezepte für per-
fektes  Grillen.

504 Seiten, über 800 Abbildungen, 
durchgehend vierfarbig, 20,2 x 23,2 cm,
Softcover, deutsch

Produkt: Art.-Nr.: VE:

„Barbecue“-Buch JS - 8000 10

WENDEHAKEN
Joe’s ultimativer Wendehaken. 
Erweitert Ihre Reichweite enorm. 
Edelstahl/Holz; Länge: ca. 51 cm

Produkt: Art.-Nr.: VE:
Wendehaken JS - 33611 6
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INFRAROT-HEIZSTRAHLER 
ALGARVE 1,3 KW
WARM WIE DER WÜSTENWIND!
Vergessen Sie die kalten Tage oder 
Abende! Der Algarve Quarzstrahler mit 
der Goldröhre ist eine echte Alternative 
zu herkömmlichen Gasstrahlern oder 
Heizungen und bietet eine Vielzahl von 
Vorteilen.
Maße (L x B x T): 40 x 18 x 17,5 cm
Gewicht: ca. 2,85 kg

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Algarve Infrarot Strahler 1,3 kW
weiß TA - ALG 213W 2
titan TA - ALG 213T 2
schwarz TA - ALG 213S 2
grün TA - ALG 213G 2

RUMO BARBEQUE ZUBEHÖR

Vorteile:
- Bequem - erzeugt schnell und

präzise angenehme Temperaturen auf 
Knopfdruck

- Vollkommen geruchsneutral und lautlos
- Kein Energieverlust durch Luft und 

Wind, erwärmt nur Personen und 
Gegenstände

- Einfache Installation (Stromkabel oder 
mit Stecker-Verbindung)

- Extrem vielseitige Einsatzmöglichkeiten 
(Terrassen, Wintergärten, Garagen, 
Marktstände, Werkstätten etc.)

- Besonders robustes Gehäuse
- Geringe Betriebskosten
- Lange Lebensdauer der Goldröhre

Auch als Verkaufs-Display erhältlich!
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Verkaufs-Display TA - Display 1

EDELSTAHL TROPF- UND 
MARINIERSCHALE
Zum indirekt Grillieren oder zur Zube rei-
tung von Beilagen, Dessert, u.v.m.… Aus 
massivem Edelstahl, wiederverwendbar.
Maße (L x B x T): ca. 32,5 x 23,3 x 4,5 cm

Art.-Nr.:  VE: 

JS - 33617  10
BESTECKHALTER
zur Aufnahme von 4 Grillutensilien

Produkt: Art.-Nr.: VE:

massiver
Besteckhalter JS - 33618 6

REMOTE COOKING 
THERMOMETER
Die ewige Frage des Garzustandes 
- wird mit diesem Barbeque 
Thermometer zum Kinderspiel. Einfach 
den Edelstahlfühler ins Fleisch ste-
cken und während des Grillens dort 
belassen. Fleischtyp wählen und die 
gewünschte Kerntemperatur einge-
ben und das Thermometer die Arbeit 
machen lassen. Via Sender wird die 
jeweilige Temperatur zum Empfangsteil 
gesendet und somit sind Sie immer 
über den Gar zustand informiert.

• Fleischsorten und Temperatur
 programmierbar
• beleuchtetes Display
• optische und akustische Anzeige,   
 wenn Garzustand erreicht ist
• ideal für alle Grillgeräte,
 auch im Innenbereich

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Remote Cooking
Thermometer JS - 33615 6



Knisterndes Feuer, saftige Steaks auf dem Grill und dazu die legendären Stubb’s Bar-B-Q
Saucen und Gewürze – eben „real Bar-B-Q“!
Seit Jahrzehnten gehören die raffinierten Saucen der texanischen Firma Stubb’s zu dem Besten, was man seinem Fleisch antun 
kann. Entgegen allen Vorurteilen gegenüber der US-Küche setzt Stubb’s ganz auf Natur, steckt in den Produkten doch die 
Erfahrung von 45 Jahren amerikanischer Bar-B-Q Tradition. Diese können sie heute noch live in Austin, Texas, erleben.

“My life
is in these

bottles”
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STUBB’S™ BAR-B-Q SAUCE & MARINADES

STUBB’S SMOKEY MESQUITE
BAR-B-Q SAUCE (SWEET)
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Smokey Mesquite 
Bar-B-Q Sauce ST - 217 6
Füllmenge: je 510 g

STUBB’S SPICY
BAR-B-Q-SAUCE
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Spicy Bar-B-Q Sauce ST - 203 6
Füllmenge: 510 g

STUBB’S ORIGINAL
BAR-B-Q-SAUCE
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Orig. Bar-B-Q Sauce ST - 201 6
Füllmenge: 510 g

STUBB’S MILD
BAR-B-Q-SAUCE
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Mild Bar-B-Q Sauce ST - 202 6
Füllmenge: je 510 g

STUBB’S BEEF MARINADE
Für Rind. 

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Beef Marinade ST - 208 6
Füllmenge: 340 g

STUBB’S TEXAS STEAKHOUSE 
MARINADE
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Texas Steakhouse
Marinade ST - 218 6
Füllmenge: 340 g

STUBB’S CHICKEN MARINADE
Für Geflügel. 

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Chicken Marinade ST - 207 6
Füllmenge: 340 g

STUBB’S ORIGINAL
MOPPIN’ SAUCE
Während des Barbecues benutzen.

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Original Moppin’ Sauce ST - 206 6
Füllmenge: 340 g

STUBB’S TEXAS TERIYAKI 
MARINADE
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Texas Teriyaki
Marinade ST - 219 6
Füllmenge: 340 g

STUBB’S PORK MARINADE
Für Schwein. 

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Pork Marinade ST - 209 6
Füllmenge: 340 g

STUBB’S INFERNO CHICKEN 
WING SAUCE (EXTRA SCHARF!)
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Inferno Chicken
Wing Sauce ST - 205 6
Füllmenge: 340 g

STUBB’S ORIGINAL
CHICKEN WING SAUCE
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Orig. Chicken Wing
Sauce ST - 204 6
Füllmenge: 340 g

NEU!NEU!



STUBB’S CHILE-LIME
SPICE RUB
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Chile-Lime Spice Rub ST - 213 12
Füllmenge: 99 g

STUBB’S™ GRILLIN’ KIT
Pork-, Beef- und Chicken-Marinade im 
ansprechenden Geschenkkarton.

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Grillin’ Kit ST - 500 6

STUBB’S™ BAR-B-Q KIT
Stubb’s™ Orig. & Spicy Bar-B-Q Sauce, 
Moppin‘ Sauce, und das Bar-B-Q Spice 
Rub im ansprechenden Geschenkkarton.

Produkt: Art.-Nr.: VE: 

Bar-B-Q Kit ST - 600 6

STUBB’S GEWÜRZDISPLAY
12-tlg, 4 versch. Gewürzmischungen,  
(Bar-B-Q , Chile-Lime, Rosemary-Ginger 
und Herbal-Mustard Spice Rub),
Füllmenge je 99 g.

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Gewürzdisplay 12-tlg. ST - 400 2

STUBB’S™ BAR-B-Q SAUCE & MARINADES
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STUBB’S BAR-B-Q SPICE RUB
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Bar-B-Q Spice Rub ST - 210 12
Füllmenge: 99 g

STUBB’S BURGER SPICE RUB
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Burger Spice Rub ST - 216 12
Füllmenge: 99 g

NEU!

STUBB’S HERBAL-MUSTARD 
SPICE RUB
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Herbal-Mustard Spice Rub
Füllmenge: je 99 g ST - 215 12

STUBB’S ROSEMARY-GINGER 
SPICE RUB
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Rosemary-Ginger
Spice Rub ST - 214 12
Füllmenge: je 99 g

STUBB’S BAR-B-Q COOKBOOK
128 Seiten, 50 Rezepte mit 35 farbigen 
und 15 s/w Abbildungen, in englischer 
Sprache

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Bar-B-Q Cookbook ST - 700 10

NEU!
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LODGE™ LOGIC™

CAST IRON COOKWARE
America’s Original Cookware - Since 1896

LODGE™ PIZZA PAN
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Pizza/Roasting
Pfanne 14’’ L - P14P3 2

LODGE™ BRATFLÄCHE
Die Lodge™ Bratfläche besitzt je eine 
plane und geriffelte Oberfläche zum 
Grillen für drinnen und draussen
Maße: (L x B) 44,5 x 24 cm

Produkt:  Art.-Nr.: VE:
Bratfläche
(glatt/gerippt) L - 7GI3 1

LODGE™ ASCHENBECHER
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Aschenbecher L - AT3 12

LODGE™ PFANNEN
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Pfanne ca. 26 cm L - 8SK3 6
Pfanne ca. 31 cm L - 10SK3 3
Pfanne ca. 39 cm L - 14SK3 2

LODGE™ PARTY PFANNE
Große Gusspfanne mit zwei Griffen

Produkt:  Art.-Nr.: VE:
Party Pfanne
ø ca. 45 cm L - 17SK3 1

LODGE™ DUTCH OVEN
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Topf mit Henkel
normal - ca. 5 Liter L - 8D03 1
mittel - ca. 7 Liter L - 10DO3 1
groß - ca. 9 Liter L - 12DO3 1

LODGE™ ”LEWIS & CLARK“
CAMP DUTCH OVEN
Topf mit 3 Beinen zum Kochen im 
offenen Feuer

Produkt: Art.-Nr.: VE:

”Lewis & Clark 12”
Camp Dutch Oven L - 12DCO3LC 1

Eingebrannt -
direkt gebrauchsfertig!



BRATENKORB FÜR 
DREHSPIESS
Produkt:  Art.-Nr.: VE:
Bratenkorb R - 50516 4
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TOKAI® FIREBOY

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Nachfüllgas TF - GMNFFL 144

Die praktische Anzündhilfe für jede 
Gelegenheit. Mit Kindersicherung und GS-
Zeichen. Durch die lange Stabform ideal 
für Kerzen, Grill, etc. Nachfüllbar, farblich 
sortiert im Verkaufsdisplay mit je 
12 Stück, 144 Stück im Karton

Produkt: Art.-Nr.: VE:

TOKAI® Fireboy
(nachfüllbar) TF - GM - 3R 144

GASGRILL WINNIPEG
Edelstahl-Plateau-Brenner 8,8 kW,
1-tlg. emaillierter Grillrost 48 x 32 cm, verchromter 
Ablagerost 50 x 23 cm, selbstreinigende Kera-
miksteine als Verdampfungssystem, Linear Flow™ 
Gas düsen, Sure Lite™ Piezozündung, Thermonylon-
Deckelgriff, Uni-Cast™ Aluminiumguss Gehäuse, 
schwarzer Stahlunterwagen, schwarzes Bedienteil, 
zwei Räder, Perma-Mold XL™ Seitenablagen klapp-
bar mit Zubehörhaken, inkl. Schlauch und Regler

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Winnipeg  R - 1104 - 2 1

OTTAWA
Edelstahl-Plateau-Brenner 11,4 kW, 2-tlg. email-
lierter Grillrost 56 x 37 cm, verchromter Abla-
gerost 55 x 30 cm, selbstreinigende Keramik-
steine als Verdampfungssystem, Linear Flow™ 
Gasdüsen, Deluxe Accu-Temp™ Thermometer, 
Sure Lite™ Piezozündung, Thermonylon-
Deckelgriff, Uni-Cast™ Aluminiumguss-Gehäu-
se, schwarzer Stahlunterwagen mit
Graphit-Frontblende, schwarzes Bedienteil, 
zwei Räder, Perma-Mold XL™ Seitenablagen 
klappbar mit Zubehörhaken, inkl. Schlauch 
und Regler

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Ottawa  R - 1716 - 2 1

QUEBEC
Edelstahl-Dual H™-Brenner 13,2 kW,
2-tlg. emaillierter Grillrost 61 x 38 cm, 
emaillierter Ablagerost 59 x 27 cm, 
selbstreinigende Keramiksteine als 
Verdampfungssystem, Linear Flow™ Gas-
düsen, Deluxe Accu-temp™ Thermometer, 
elektrische Sure Lite™ Zündung, Thermo-
nylon Deckelgriffe, Uni-Cast™ Aluminium-
guss-Gehäuse mit Edelstahl-Deckel-Inlay, 
graphitfarbener Säulenunterwagen mit 
Flaschenintegration, schwarzes Bedien-
teil, Perma-Mold XL™ Seitenablagen 
klappbar, Zubehörhaken und Frontabla-
gen, zwei Räder und zwei feststellbare 
Lenkrollen, inkl. Schlauch und Regler

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Quebec  R - 2854 - 2 1

QUEBEC ERDGAS
wie Quebec Sterling, jedoch ohne 
Schlauch und Regler

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Quebec Erdgas  R - 2854 - 6 1

DREHSPIESS
Produkt:  Art.-Nr.: VE:
Drehspieß R - 50508 4



1. Packsack entfernen 2. Gestell ausklappen 3. Gestell aufklappen

4. Liege aufstellen 5. Gelenkteile einrasten Negativstellung
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FUNKTIONSMÖBEL
Praktische Funktionsmöbel zum Sitzen, Liegen und Relaxen

CAMPING- UND 
TREKKINGLIEGE NEPAL
Camping- und Trekkingliege Nepal     
transportieren – liegen - relaxen

Superleichte und äußerst robuste 
Aluminium-Faltliege, komplett zusam-
menlegbar - ohne lose Einzelteile. 
Rücken- und Fußteil 6-fach verstellbar 
-  auch „Negativ-Stellung“. Auf- und 
Abbau in wenigen Sekunden. Gestell 
aus Aluminiumrundrohr, Bezug 100% 

Polyester, inkl. Tragetasche.

Liegefläche: ca. 199 x 57 cm
Liegehöhe: ca. 31 cm
Packmaß: ca. 75 x 15 x 20 cm
Gewicht: ca. 3,5 kg
Farbe Bezug: dunkelblau

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Liege Nepal 441311 6

BEACH CARRY
Gestell aus Aluminium, mit FSC-Teak-
Armlehnen und Textilbezug. Belastbar bis 
125 kg.

Liegefläche: ca. 175 x 57 cm
Liegehöhe: ca. 27 cm

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Beach Carry
orange 440703 1
Weitere Farben erhältlich.

BEACH MAT
Als Liege und Relax verwendbar,
inklusive Tasche.

Liegefläche: ca. 190 x 60 cm
Gewicht: ca. 4,1 kg

Produkt: Art.-Nr.: VE:

Beach Mat
dunkelblau 440770 1
orange 440771 1
hellgrau 440772 1
rot 440773 1transportieren liegen

relaxen

71 cm

NACKENROLLE FÜR BEACH 
CARRY
Produkt: Art.-Nr.: VE:

Nackenrolle orange 440719 1
Weitere Farben erhältlich.
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ÜBERSICHT GRILLARTEN

ZUBEREITUNGS-
ARTEN GRILLIEREN

INDIREKT 
GRILLIEREN

BAREBCUEN 
(INDIREKT 
GRILLIEREN) RÄUCHERN BACKEN KOCHEN

OFFENES FEUER

HOLZKOHLEGRILL

RUMO KUGELGRILL

GASGRILL

ELEKTROGRILL

JOE’S BARBEQUE 
SMOKER®

GRILLPFANNE

GRILLOFEN
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JOE’S BARBEQUE SMOKER®

WINNING AWARDS
1996 1. Barbecue Europameisterschaft  
 Dachsen/Schweiz

1999 1. Barbecue Weltmeisterschaft
 Will/Schweiz  - 2. Platz Spare Ribs

2000 5. Barbecue Europameisterschaft 
 Kaprun/A - Barbecue Europameister

2000 2. Barbecue Weltmeisterschaft 
 Nashville/TN - 8. Platz

2001 3. Barbecue Weltmeisterschaft
 Cape Town/South Africa -
 Barbecue Weltmeister

2002 Barbecue Europameisterschaft
 Spiez/Schweiz - Barbecue Europameister

2003 Barbecue Europameisterschaft
 Ungarn - Barbecue Europameister

2004 6. Barbecue Weltmeisterschaften 
 Pirmasens/D - Barbecue Weltmeister

2004 17. Jack Daniel’s Invitentional
 World Barbecue Championship

2005 7. Barbecue Weltmeisterschaften
 Ungarn - Barbecue Weltmeister

2006 10. Barbecue Europameisterschaften
 St. Pauls/Eppan, Italien -
 Barbecue Europameister

Wilhelm-Conrad-Röntgen-Str. 5  ·  D-56759 Kaisersesch
www.rumo.de  ·  e-Mail: info@rumo.de
Tel.: +49(0)2653-9121-0  ·  Fax: +49(0)2653-9121-20


